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Compartir conocimientos sobre la crianza de las becerras en
relacion con la calidad de la leche de cruda de vaca
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Objetivos del productor de leche: Ll -

Producir leche
Venta segura

Al mayor precio

México: Rechazan lecheros baja en el precio
por litro de leche

14/10/2016

Ante la amenaza de reduccién de un peso en el pago por litro de leche, es decir, de 6.10 a 5.10
pesos por Liconsa, un grupo de productores y representantes de centros de acopio de la region
Centro-Sur y capital del estado, concertaron una reunion con el director Agropecuario de
Desarrollo Rural Estatal, Martin Solis.
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Introduccion

Objetivos del procesador de leche:

Comprar leche

Al menor precio posible
Calidad de leche cruda
Altos rendimientos de productos

Ventas al mayor precio posible
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Introduccion

Objetivos del consumidor

Comprar alimentos

Sanos
De calidad

Bajo precio
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Las personas tienen el derecho de
disponer de alimentos sanos y
aceptables para su consumo.

Principios Generales de Higiene de los Alimentos cac/rcp 1-1969

CAC= Codex Alimentarius Commision
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Un alimento inseguro puede causar
dafios a la salud debido a:

Enfermedades, Intoxicaciones,
cancer

Danos fisicos

Podrian ser fatales y causar la muerte.
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En consecuencia, las empresas estan
trabajando para que sus productos
sean seguros y no causen danos a la
salud de los consumidores
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Situacion actual
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Baja calidad higiénica y sanitaria de la leche en el Tropico

Rechazo de leche por los acopiadores
Poca adopcion de tecnologias en las unidades de produccion

Poco conocimiento y aplicacion de las buenas practicas de produccion

A

Variabilidad en los procesos de ordefio y del manejo y conservacion
de la leche cruda
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Situacion actual

Debido a la falta de dinero, este afo (2015)
no se concretd el proyecto para que Leche
Industrializada Conasupo (Liconsa)
compre lacteo a productores locales,
reconocié Marco Leyva Leyva,
representante estatal del organismo.

“En Tabasco desafortunadamente no se ha podido concretar la compra de leche,
pero es el objetivo precisamente para concretar en este 2016, dijo.

Especificd que el proyecto es iniciar con la adquisicion de entre 10 mil y 15 mil
litros diarios de leche a los productores de la region de La Chontalpa.

Sin embargo, aclaro que el centro de acopio para esa leche seria el ubicado en
Juarez, Chiapas.
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Caracterizacion de la ganaderia de doble proposito en una regién de Chiapas, México

Miguel Angel Orantes-Zebadua, Diego Platas-Rosado, 2*Victor Cordova-Avalos, 2Maria del Carmen De los Santos-Lara,
3Antonio Cdrdova-Avalos

Articulo recibido: 13 de marzo de 2012 Aceptado:
22 de enero de 2014

La edad promedio de los productores fue de 50 afnos y con nivel de estudio de
sexto de primaria promedio, 62 % son pequefios propietarios con un promedio de
26 ha y los ejidatarios representan solo 38 % con un promedio de 10 ha. La
genética de los hatos esta formada de ganado cebul/suizo (63 %), el ingreso
economico es la ordefa (67 %), con produccion promedio diario del hato de 54 |
y el precio de venta del litro de leche a $2.62. Asi mismo, 61 % de los
productores realizan la comercializacion de ganado y leche en el rancho. Aun no
existe la organizacion empresarial y no han innovado tecnologia para mejorar los
procesos de comercializacion.
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La leche obtenida en la finca familiar obtuvo clase de nivel A, y todos los
parametros por encima de los estandares establecidos.

Por lo contrario, la evaluacion de estos parametros en la leche obtenida de los
mercados, permiten rechazar la leche, debido a que la evaluacion arroja valores
de estandares fisico-quimicos por debajo de los minimos requeridos, por lo cual,
se refleja que el mantenimiento de la leche no es el adecuado, la leche a no tiene
el valor nutritivo e inocuo que debe de poseer para incluirlo como parte de la

alimentacion humana.
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Instalaciones:

Los resultados de la encuesta referente a las especificaciones sanitarias del
establecimiento, mostraron que en la FM se cumple con el 16 % de las
especificaciones necesarias dentro de sus instalaciones, mientras que el 9 % de
estas no se lleva a cabo.

Estas altimas incluyen la siguiente descripcion: no se utiliza un color claro en todas
las paredes de las instalaciones, en ocasiones hay presencia de fauna (gallinas)
dentro de la sala de ordefia, no se potabiliza el agua con una concentracion
establecida de cloro, no se lleva a cabo un muestreo fisico-quimico con periodo

anual y no se lleva un muestreo microbiologico con periodo semestral.

UJAT, 2013
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Calidad de la leche cruda
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Calidad

Es la capacidad de producir
satisfactores (leche y subproductos)
que cumplan con las expectativas de
los consumidores, de acuerdo a las
caracteristicas del producto
establecidas en normas o lineamientos.
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Calidad de la leche cruda
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¢ Queé es la leche?

« Es un alimento sumamente nutritivo y una excelente
fuente de energia, proteinas, vitaminas y minerales.

« Sin embargo, también es un medio ideal para el
crecimiento microbiano. La leche fresca cruda se
deteriora facilmente hasta volverse inadecuada para
la elaboracion de subproductos o para el consumo
humano, por el riesgo sanitario.
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L_eche cruda de vaca

Es el producto integro,

no alterado,

ni adulterado,

del ordefio higiénico,

regular,

completo y

no interrumpido de vacas sanas y
bien alimentadas,

que no contenga calostro y

e (Que esté exento de color, olor, sabor

y consistencia anormales.



Calidad de la leche cruda

Parametro

Densidad a 15° C g/ml

Grasa butirica g/L
Clase A
Clase B
Clase C

Proteinas totales
g/L
Clase A
Clase B
Clase C

Lactosa g/L
Solidos no grasos g/L
Punto Crioscopico °C

(°H)

A % .,
Caseina % con relacion a
proteina total

NMX-700-
COFOCALEC-2004*

1.0295 min.

>3
30 a 30.9 min.
28 2 29.9 min

43 a 50

83 min
-0,515 (-0,535) y
-0,536 (—0.560)

;\__//\
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Calidad Alpura,
Suprema, 2007 2008
1.030 min.
232 36
231 32
452 50 47
86 min 87
-0,515 (-0,535) y - 542

-0,536 (—0.560)

75 min.

* Ya se existe la NMX-700-COFOCALEC-2012, lo cual cancela la NMX-700-COFOCALEC.2004



Calidad de la leche cruda

Parametro NMX-700-
COFOCALEC-2004

Acidez (como 1.3a1.6
acido lactico)
g/l
Prueba de Negativa
alcohol al 72%
V/W
Materia extrana Libre
Indicadores Negativo
bacterianos
Aflatoxina M1 0.5
ng/kg*

Calidad
Suprema, 2007

1.35a 145

Negativa

Libre

Negativo

0.5

;\__//\
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Alpura,
2008

1.4
Negativa

Libre

Negativo

* Ya se existe la NMX-700-COFOCALEC-2012, lo cual cancela la NMX-700-COFOCALEC.2004



Calidad de la leche cruda

Parametro NMX-700-

COFOCALEC-2004
Cuenta total de
Bacterias Mesofilicas
Aerobias (UFC/mL)
Clase | <100,000
Clase 2 101,000 a 300,000
Clase 3 301,000 a 599,000
Clase 4 600,000 a 1,200,000
Conteo de Células
Somaticas
(CCS/mL)
Clase | <400,000
Clase 2 401,000 a 500,000
Clase 3 501,000 a 749,000
Clase 4 800,000 a 1,000,000

Calidad
Suprema,
2007

35,000 max.

< 400,000

;\__//\

Log MM s

Alpura,
2008

8,000

290,000

* Ya se existe la NMX-700-COFOCALEC-2012, lo cual cancela la NMX-700-COFOCALEC.2004



Calidad de la leche cruda

Inhibidores
Derivados Clorados

Sales cuaternarias de
amonio

Oxidantes
Formaldehido

Antibidticos

Negativo
Negativo
Negativo
Negativo

Negativo
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« Norma Mexicana NMX-700-COFOCALEC-
2004, Sistema producto leche-alimento-lacteo-
leche cruda de vaca-especificaciones
fisicoquimicas, sanitarias y métodos de prueba.

« Norma Oficial Mexicana NOM-243-SSA1-
2010. Productos y servicios. Leche, formula
lactea, producto lacteo, producto lacteo
combinado y derivados lacteos. Disposiciones y
especificaciones sanitarias. Métodos de prueba.

* Ya se existe la NMX-700-COFOCALEC-2012, lo cual cancela la NMX-700-COFOCALEC.2004


http://sucre-cauca.gov.co/apc-aa-files/39626437313934623931323539646633/normatividad.jpg
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Calidad de leche:
* Pruebas sensoriales
* Pruebas fisicoguimicas
* Pruebas Higiénico-sanitarias

Practica de calidad de leche
* acidez titulable,
* densidad
* prueba del alcohol

Interpretacion de resultados emitidos por COFOCALEC
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La evaluacion de la calidad determina las caracteristicas
y propiedades nutritivas fisicoquimicas y sanitarias de la
leche para su procesamiento y consumo humano.

 Nutritivas: la leche es fuente de proteinas, grasa,
carbohidratos, sales minerales y vitaminas.

« Tecnoldgicas: la leche puede ser transformada en
numerosos productos lacteos, para lo cual debe
soportar diversos tratamientos térmicos y ser apta
para los procesos de fermentacion.

 Higiénicas y sanitarias: la leche debe tener un
adecuado grado de conservacion y no ser causa de
dano a la salud de los consumidores.
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Factores
genéticos
eLa especie
eLa raza

*El individuo

Factores de e | Factores
manejo | AFECTAN A patolégicos
*Alimentacion | LA CALIDAD

*Ordeiio ] DE LA LECHE *Enfermedades

eLa fase de lactacion
*El nimero de lacta-
ciones
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COMPOSICION DE LECHE DE DIFERENTES ESPECIES Y RAZAS

Grasa P::::::‘ Caseina nﬂ:':::s Lactosa | Cenizas
Bovinos
Holstein 3.64 3.16 2.97 9.02 4.78 0.73
Pardo suiza 3.98 3.52 ND ND ND ND
Guernsey 4.46 3.47 ND ND ND ND
Jersey 4.64 3.73 ND ND ND ND
Caprinos 3.50 3.13 2.47 8.68 4.55 0.80
Ovinos 7.62 6.21 5.16 10.33 3.70 0.90
Bufalos
Mediterranea —italiana 7.90 4.30 ND 10.20 ND ND
Murrah India 7.10 4.60 ND 10.20 3.60 ND
Murrah Bllgara 8.00 4.50 ND 10.20 4.80 ND




Factores que afectan la calidad de la
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CUADRO 4. COMPORTAMIENTO PRODUCTIVO DE VACAS

HOLSTEIN Y SUIZO PARDO CRUZADAS CON CEBU.

C. E. “LA POSTA” - PASO DEL TORO, VER. - INIFAP-SAGARPA

; GENOTIPO

Variable de respuesta -

2 H 3/4 H| 2SP | 3 SP
Duracién de la lactancia, d 229 255 193 195
Produccion de leche, kg 1976 1877 1378 1494
Periodo interparto, d 390 427 386 424
Produccidn leche/dia lactancia, kg 8.6 7.4 7.1 7.7
Produccion leche/dia interparto, kg 5.1 4.4 3.4 3.5

HO = Holstein; SP = Suizo Pardo

Bustamante, 2004
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EFECTO DE CONTENIDO DE CELULAS SOMATICAS EN LA

COMPOSICION DE LA LECHE DE VACA

Componente Leche normal Elevada cuenta CS % del normal
Sélidos no grasos 8.90 8.80 99
Grasa 3.50 3.20 91
Lactosa 4.90 4.40 90
Proteina total 3.61 3.56 99
Caseina total 2.80 2.30 82
Proteina del suero 0.80 1.30 162
Sodio 0.057 0.105 184
Potasio 0.173 0.157 91
Cloro 0.091 0.147 161
Calcio 0.12 0.04 33
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Figura 2. Porcentaje de grasa en leche para raza
Holstein Y Normando. ,
Rodriguez y col., 2015
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EFECTO DE LAALIMENTACION EN LA COMPOSICION DE
LA LECHE DE VACA

Grasa sobrepasante

Parametro Con =in
Composicion

arasa % 3.00 3.04
Proteina % 2.86 2.96
Solidos % 11.22 11,26
Produccion

Leche kg/dia 221 202
Grasa kg/dia 0,68 0,63
Proteina kg/dia 0.64 0.60
Solidos kg/dia 2.53 2,32

Fuente: Rojas y Palavicini, (19939).
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L_eche cruda de vaca

Es el producto integro,

no alterado,

ni adulterado,

del ordefio higiénico,

regular,

completoy

no interrumpido de vacas sanas y
bien alimentadas,

que no contenga calostro y

e (Que esté exento de color, olor, sabor

y consistencia anormales.
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ORDENO INCOMPLETO

* Un ordeno Iincompleto aumenta el
volumen de leche residual en |la ubre,

disminuye el porciento de grasa y la
produccion de leche en el siguiente
ordeno,
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Leche de pezones

MA CT CF HYL
3500 <100 <100
<100 <100 <100
700 <10 <10 <10
21600 <10 <10 240y 2200
100 <10 <10 <10
100 <10 <10 <10
1300 <100 <100
26000 <100 <100
1900 <100 <100 530
2300 <100 <100 1300
11000 100 <100 200
12000 <100 <100 10
1300 <100 <100 10
10400 <100 <100 10
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Calidad de leche por forma de ordefio —
Leche en perolas

MA CT CF HYL
1100000 88000 63000| 1050y 21200
560000 5000 <100 6300
940000 536000 196000 16000
1100000 372000 4000 1900

Leche en tanque frio

740000 10000 <100 2000 y 300
45000 40000 <100 4000 vy 400
8000 1000 <100 100
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UNIDAD PILOTO DE PRODUCCION DE LECHE INOCUA

Cuadro 1. Resultados de analisis en la pezoneras de las unidades de ordefio

ANALISIS RESULTADOS LIMITE METODO

Cloro residual (ppm) 3 0.3a10 Kit (DPD)

Calidad de limpieza Limpio Limpio Kit
Cuadro 2. Resultados de analisis de la leche cruda

ANALISIS RESULTADOS LIMITE REFERENCIA

Mesdfilos aerobios 42,000 < NMX-F-COFOCALEC-2004

(UFC/ml) 100,000*

Aflatoxina M1 ug/kg < 0.5 0.5 NMX-F-COFOCALEC-2004

Antibioticos P-lactamicos Negativo Negativo PC-031-2005

*Clase 1
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e Estimulaciony preparacion de los pezones
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Ordeno sin apoyo del becerro

Ordefno con apoyo del becerro
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Calidad
Fisicoguimica Calidad higienica
Ordefio incompleto Es menor
Apoyo del becerro Se reduce
(mayor tiempo de ordefio)

Leche que se deja al becerro
Un cuarto
Leche residual

Por el tiempo de ordeiio:
Con apoyo
Sin apoyo
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Crianza de becerras

« Calostro en las primeras horas del nacimiento

e Después de separarla de su madre, a los tres o
cuatro dias de nacida, proporcione a la becerra un
mdximo de 4 litros de leche, empezando con 2.

e Durante los primeros 30 dias ofrézcale los 4litros
una sola vez durante la manana. Durante los
siguientes 10 dias disminuya la leche ofrecida hasta
llegar a los 2 litros, con el fin de destetarla a los 40
dias. Animales débiles o con poco peso, destételos

hasta los 50 6 60 dias.

Universidad Veracrazana
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Crianza de becerras

* Después del destete proporcione un concentrado de
iniciacion con 16 a 18 % de proteina con
ingredientes tacilmente digeribles como maiz.

* Proporcione agua limpia y fresca durante todo su
desarrollo.

e Vaquillas de 12 a 13 meses de edad pueden
consumir ensilado de maiz, alfalfa verde 6 T a 2 kg
de concentrado con 12 % de proteina.






